
 

Änderungen vorbehalten | subject to modifications 

unser Menü kann Spuren der folgenden Allergene enthalten: 
Gluten, Krebstiere, Eier, Fisch, Erdnüsse, Soja, Milch, Schalenfrüchten, Sellerie, Senf, Sesam, Sulfite, Lupinen, Weichtiere 

Relais & Châteaux Hotel Tennerhof  

 
Tennerhof Restaurant Abendkarte 

 
 
 

Blue Fin Tuna mit fermentiertem Knoblauch und Melanzani   
Blue fin tuna with fermented garlic and eggplant € 25,00 

Konfierter Kaisergranat mit Melonen Dashi, Nori und Wasabi  
Confit Langoustine with melon dashi, nori and wasabi € 35,00 

 
 

Leichte Krustentierbisque mit Erbsen, Sesam und Kimizu 
Light crustacean bisque with peas, sesame seeds and kimizu € 22.00 

Schaumsuppe vom Sellerie mit Wildfang Steinbutt, Haselnuss und Sanddorn 
Foam soup of celeriac with wild-caught turbot, hazelnut and sea buckthorn € 20,00 

 
 

Roh und gerösteter Wildfang Bonito mit Miso, Papaya und Furikake  
Raw and roasted wild-caught bonito with miso, papaya and furikake € 32.00 

Konfierter Saibling aus Kössen mit Kohlrabi, Fregola Sarda und Granny Smith 
Confit char from Kössen with kohlrabi, Fregola Sarda and Granny Smith € 28.00 

 
 

Tranche von der Kitzbüheler Beiried mit Portweinjus, Sellerie und Steinpilzen 
Tranche of Kitzbühel rump steak with port wine jus, celeriac and porcini mushrooms € 45.00 

Gebratenes Schwarzfederhuhn mit Artischocken á la Barigoule 
Fried black-feathered chicken with artichokes á la Barigoule € 40.00 

Geflämmter Hamachi mit Nori, Perigord Trüffel und Yuzu  
Flamed Hamachi with nori, Perigord truffle and yuzu € 48.00 

 
 

5 Sorten Käse, von mild bis kräftig, mit Chutney und Nüssen  
5 types of cheese, from mild to strong, served with chutney and nuts € 21,00 

Marinierte Ananas mit weißer Schokolade und Matcha  
Marinated pineapple with white chocolate and matcha € 18,00 

Crème Brûlée von der Kalamansi und Moosbeeren 
Crème brûlée of calamansi and blueberry € 18.00 

Tartelette vom Weingarten Pfirsich und Verbene  
Tartlet of vineyard peach and verbena € 18,00 

 
 

Gedeck pro Person |Cover charge per person € 3,90 


